
台灣微生物科技有限公司 函 

 

知名連鎖餐廳於 2023 年 11 月遭民眾檢舉，環保局開始調查各大飯店及百貨公司美食街廢油流向， 

為了避免違反《廢棄物清理法》第 46 條第 4 款「違法清除處理廢棄物」，將油脂處理調整為 D-

1799 (廢油水混合物)依據如下表１，清運模式如下表２，費用收取如下表 3。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

廚房油脂 

水肥車 人工撈除 

清運廠商指定地點 

1F 

處理場 

焚化 Z05 

排放至指定容器 

A 

B 

噸桶 (可回收) ；200L 藍桶 (不可回收) 

1 2 3 

1.2 由台微處理費用另計 

表 1 

表 2 

表 3 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※添加菌劑益處： 

1. 可降低氣候因素造成油脂皂化嚴重之可能性，減少破桶費用 

2. 微生物形成生物薄膜，油脂不易沾黏於槽體，方便槽體清洗 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※額外費用： 

1. 油脂皂化過嚴重噸桶會產生破桶費$3,000/只 

2. 首次清運前須交付九大重金屬檢測報告$25,000/次 

3. 處理費用(B 階段)不足 1 噸以 1 噸計價，超過 1 噸按公斤計價 

4. 桶子耗材費用另計 

※微生物菌劑油脂減量說明如下： 

 

 

中 華 民 國 1 1 3 年 0 1 月 0 1 日 

 


